M (lip). .Bei schénem Wet-
ter sieht man iiber die
Rheinebene bis zum Pfélzer
Bergland”, versichert
George Kettmann, Inhaber
der ,Schénen Aussicht” in
Stettbach Am Berg 9 glaub-
haft.

Und auch dann, wenn das
Wetter keine Fernsicht zulasst,
kann man den Blick vom Hang
ins Stettbachtal bis hin nach
Jugenheim genieBen. |, Hier
kann ich den Stress des Alltags
schnell vergessen”, hat schon
mancher Gast dem Wirt ge-
standen. Und der heiBt seit En-
de 2002 George Kettmann.
Der geburtige Darmstadter mit
hollandischem Pass begann
seine Ausbildung zum Koch
1989, schaute auf der , Buhler-
héhe” im Schwarzwald Franz
Keller auf die Finger und man-
ches ab, war einer von zehn
Kochen, die auf dem Kreuz-
fahrtschiff ,Queen Elizabeth”
tausend Gaste kulinarisch ver-
wohnten und anschlieBend fir
die groBen Buffets des Mari-
tim-Hotels in KéIn verantwort-
lich. ,Ich war viel und gerne
als Koch unterwegs”, be-
schreibt George Kettmann sei-
ne Lehrjahre. Selbst als er da-
nach noch eine Lehre zum In-
dustriekaufmann absolvierte,
lieB ihn die Kiiche nicht los.
Und wenn George Kettmann
nicht in der eigenen Kiiche
steht, aber beruflich tatig ist,
dann plant er Kiichen fiir Auf-
traggeber, die er mit seiner ei-
genen Firma betreut.

Was bei George Kettmann auf
die Teller kommt, wird hohen
Standards gerecht. Die Aus-
wahl der Speisen ist begrenzt
und wechselt standig. George
Kettmann kann auf eine Spei-

Die ,Schéne Aussicht” hoch ber Stettbach hat Gastwirt George
Kettmann mit neuem Leben erfiillt. Das Lokal ist ein beliebtes
Ausflugsziel und bietet im Gastraum Platz fiir 40 Besucher. Auf
der Terrasse kommen bis zu 80 Gaste unter. (lip)

Genuss statt Stress

Nicht nur ein Wandertipp:
Restaurant ,Schoéne Aussicht”

sekarte verzichten. Was aus
der Kiche der ,Schénen Aus-
sicht” kommt, kann der Gast
einer groBen, ubersichtlichen
Tafel entnehmen. Dort stehen
immer gut ein Dutzend Haupt-
gerichte, die vielen Geschmé-
ckern gerecht werden. Das
Angebot ist saisonal bedingt,
die Zutaten immer frisch vom
Koch selbst ausgesucht. Frei-
tags wird in der ,Schénen
Aussicht” immer ein Fischge-
richt angeboten, auch der tra-
ditionelle Sonntagsbraten fehit
nie. Ausgewogen ist auch das
Angebot an Getranken. Auch
die Weine kénnen anhand ei-
ner groBen Tafel, die von je-
dem Platz im Lokal einzusehen
ist, ausgewahit werden. Wer
seine Mahlzeit anstelle eines
Desserts lieber mit einem
Hochprozentigen  abrunden
machte, hat in der ,Schénen
Aussicht” auch reichlich Aus-
wahl. Zu einem Renner hat
sich der ,Mollebusch* entwi-
ckelt, ein Birnenbrand aus
Frichten :'ger__ Stettbacher
Streuobstwiesen, gebrannt bei
Dieter Walz im Odenwald, der
sich schon mit seinem , Apfel-
walzer" einen Namen ge-
macht hat.

Fir das Kuchen-Angebot sorgt
die Mutter von George Kett-
mann. lhre Kreationen lobt er
in den héchsten Ténen. Wer
Lust darauf verspiirt, sich in der
»Schénen Aussicht” kulina-
risch verwshnen zu lassen,
sollte sich besser einen Tisch
reservieren lassen, denn dort
ist im Lokal nur Platz fur 40
Gaste,

Wer auf der Dachterrasse ei-
nen Platz sucht, kann sich un-
ter bis zu 80 weiteren Gasten
wohl fihlen. Weitere Infos un-
ter Telefon 06257 61965.




